Việt Nam là nước sản xuất cà phê đứng hàng thứ hai trên thế giới. Vấn đề nghiêm trọng làm giảm giá cà phê, giảm chất lượng và gây độc cà phê là nhiễm vi sinh vật gây lên men và nhiễm nấm mốc sinh độc tố. Vi sinh vật lên men trong quá trình lưu giữ trước chế biến gây nên hạt đen, hạt nâu làm giảm chất lượng cảm quan và có thể gây độc. Nấm mốc Penicillium viridicatum, P. verrucosum, Aspergillus ochraceus…sinh độc tố ochratoxin trong quá trình chế biến, lưu trữ cà phê gây bệnh gan, thận, ung thư thận... Biện pháp phòng ngừa là thu hái trái chín đồng đều, chế biến nhanh, không để quả cà phê tiếp xúc với nguồn ô nhiễm, phơi khô cà phê xuống độ ẩm dưới 13%. 
