Bắp bị nhiễm độc tố Aflatoxin khi bảo quản là một vấn đề đáng lo ngại ở các nhà máy chế biến thức ăn chăn nuôi. Trong nghiên cứu này chúng tôi khảo sát ảnh hưởng của hàm ẩm bắp đến mức độ nhiễm aflatoxin trên bắp. Kết quả thu được bắp đưa vào bảo quản ở độ ẩm 13% ít bị nhiễm aflatoxin tổng số và aflatoxin B1 hơn bắp bảo quản với độ ẩm 14% và 15%. Ở cùng điều kiện bảo quản và độ ẩm, bắp Việt Nam có mức nhiễm abflatoxin cao hơn bắp Mỹ
